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DARI REDAKSI

Dengan memanjatkan puji syukur kehadirat Allah SWT dan berkat ridho-
Nyo,mdu.lumelREKAPANGAN-TeknologiPanngTlUPN *Veteran" Jawa
Timur dapat diterbitkan dalam dua kali terbitan setahun setiap bulan Juni dan
bulan Desember.

Penerbitan pertama Jurnal REKAPANGAN Ini pada bulan Juni 2008
diharapkan dapat berjalan lancar dan berguna bagi para pembaca.

Redaksi mengucapkan terima kasih kepada semua pihak terutama para
peneliti atas partisipasinya mengirimkan karya ilmiahnya berupa artikel sshingga
Jumal REKAPANGAN ini dapat diterbitkan, Redaksi selaiu membuka
kesempatan bagl para penulis lainnya untuk ikut berpartisipasi pada penerbitan-

‘penerbitan selanjutnya.

Kritik dan saran dan semua pihak sangat diharapkan deml kelancaran
Jurnal REKAPANGAN ini, dan semoga dapat bermanfaat bagi para pembaca.

Surabaya, Juni 2008
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